
GEBRÜDER NITTNAUS · 7122 Gols · Untere Hauptstraße 105 · +43 2173 2186 · weingut@nittnaus.net · www.nittnaus.net

ZWEIGELT RIED 
LUCKENWALD - 
NEUSIEDLERSEE DAC 
RESERVE
2021
Zweigelt vom Luckenwald: Seelenvoller Genuss.

HERKUNFT: Österreich, Burgenland, Neusiedlersee DAC

KATEGORIE: Trocken, Rot, Stillwein

REBSORTEN: 100% Zweigelt

WEINBESCHREIBUNG
Tiefdunkles Rubinrot mit violetten RexeVen. zielschichtige Nase von SchwarWkirsche, 
Laldbeeren und Bitterschokolade. Am Gaumen balanciert, griPg mit samtigem Tannin. 
üanger Abgang. Jotential fär viele Mahre.

LAGE
Der üuckenwald ist eine Fußerst fesselnde üage, welche sich in unmittelbarer NFhe der 
Ried GabarinWa beKndet. Oit einer "lFche von lediglich 5 Hektar handelt es sich hierbei 
um eine gegenwFrtig monopolartige üage, in der ausschließlich unser Leingut einen 
lagenreinen Lein aus dem üuckenwald produWiert.

TERROIR/HERKUNFT
"ruchtbare SchwarWerde mit hohem jalkgehalt, gelegen auf der Estseite des 
Neusiedlersees in Gols. Unser ganW besonderer Leingarten, öüuckenwaldö, bringt 
einWigartige Leine hervor, die sehr gutes ReifungspotenWial haben.

ANBAU
Das ganWe Mahr äber werden nätWliche JxanWen in qeder Wweiten RebWeile gepxanWt, 
und WusFtWlich wird die gesamte "lFche fär 6 Oonate im Mahr begränt. 9in sorgfFltiger 
Rebschnitt und frähe üaubarbeiten gewFhrleisten, dass die Reben vital bleiben. 9ine 
moderate 9ntblFtterung spielt eine entscheidende Rolle, um die Trauben bis Wum Herbst 
gesund Wu erhalten.

VINIFIZIERUNG
GFrung, vierw/chige OaischestandWeit und biologischer SFureabbau im 9delstahl. 
Ausbau fär 12 Oonate im BarriYue.

SPEISEEMPFEHLUNG
Jerfekte Begleitung fär Roastbeef, Rehräcken nach LinWerart, Hirschragout mit 
NussspFtWle, geschmorte Scheiben vom jnollensellerie und mit Rotkraut und "eta 
gefällte Dinkelpalatschinken.

A la Carte
4 Junkte

ALKOHOL: 13,5%
SÄURE: 5,2 g l
RESTZUCKER: 1,0 g l

FLASCHENGRÖSSEN: 0,750l
QUALITÄTSSTUFE: DAC Reserve
VEGETARISCH: es
VEGAN: es


